
ASSIETTE DE FROMAGES 14

BOISSON CHAUDE ET GOURMANDISES ARTISANALES 12

TARTE DE NOTRE PÂTISSIER 5.50

COOKIES MAISON 3

CERISE CHOCOLAT-POIVRE DE SICHUAN, AMANDES 13

CHARLOTTE FRAMBOISE, PÈLERINE, RHUBARBE 13

BOULE DE GLACE 4
sorbets: framboise, cassis, myrtille
glaces: caramel beurre salé, café, vanille aux éclats de macadamia,
chocolat-praliné, lait d'amande (maison)
sorbets maison: rhubarbe (maison)

LA DOUCEUR DE FABRICE 7
crème brûlée

FRITTATA AUX ASPERGES ET PETITS POIS 20 
fromage frais de chèvre, risotto

FRICASSÉE DE CANARD 23
thym, vin cuit, pdt sautées, espuma à l’ail des ours et endives au
miel.

DESSERTS

V IANDE

samedi	midi:

gratuit

MENUS	DE	MID I
du lundi 06.05.04 au samedi 11.05.24

truite : France
canard : France

bœuf : Suisse

Prix en francs suisses 
et TVA de 8.1% incluse

FILET DE TRUITE SAUMONÉE  23
beurre blanc, purée de céleri, asperges, pdt grenailles 

POISSON

PÂTES ENFANTS 10
avec poisson ou viande du jour et légumes 

<	 10	ANS

VÉGÉTAR IEN

À CHOIX: SOUPE OU SALADE 
compris dans le prix des menus de midiENTRÉE

ENTRECÔTE DE BOEUF 38
jardinière de légumes, pdt grenailles


